BAB III

METODE PELAKSANAAN
3.1 Lokasi Usaha

Lokasi awal pemasaran yaitu menggunakan media sosial seperti Instagram,
Tiktok, dan WhatsApp kemudian secara offline dipasarkan di lingkungan kampus
Universitas Buana Perjuangan Karawang dan CFD (Car Free Day) Galuh Mas.

3.2 Tahapan Persiapan

Tabel 3. 1 Jadwal Kegiatan

No Kegiatan Bulan Bulan Bulan Bulan Bulan

Ke -1 Ke -2 Ke -3 Ke -4 Ke -5

1. | Penyusunan Proposal

Tugas Akhir

2. | Persiapan alat dan bahan

3. | Pendaftaran Halal,
HAKI, dan PIRT

4. | Produksi Produk

5. | Promosi dan pemasaran

produk

Pada Tabel 3. 1 Menjelaskan mengenai jadwal kegiatan selama lima bulan.
Pada bulan ke-1 yaitu penyusunan proposal tugas akhir, Pada bulan ke-2 melakukan
persiapan alat dan bahan, Pada bulan ke-2 dan bulan ke-3 melakukan pendaftaran
Halal Haki dan P-IRT, Pada bulan ke-2 sampai bulan ke-5 melakukan produksi

produk dan promosi pemasaran produk.

3.3 Tahapan Produksi

Pada tahap produksi langkah pertama mempersiapkan bahan baku yaitu
kacang merah, jahe merah, krimer nabati, gula aren dan air aqua galon. Setelah itu

kacang merah dicuci terlebih dahulu, lalu direndam selama 8 jam, kemudian di
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rebus selama 1 jam, ditiriskan dan dimasukkan kedalam blender, tambahkan air
galon dengan perbandingan kacang merah dan air 1:4, blender sampai halus,
dilanjut mempersiapkan jahe merah yang sudah dikupas dan dicuci bersih
kemudian di blender halus dengan menambahkan air galon lalu saring agar terpisah
dari ampasnya, masak air hingga mendidih masukan ke dalam gelas berisi krimer
seduh krimer sampai larut, kemudian masak air tunggu mendidih lalu masukan gula
aren dan masak hingga gula aren larut. Setelah semua bahan siap untuk
dicampurkan, masukan sari kacang merah yang sudah diblender ke dalam panci
sambil dimasak aduk lalu masukan krimer nabati yang sudah diseduh dan masukan
air gula aren dan air jahe lalu aduk merata setelah itu tambahkan 250ml air, aduk
kembali hingga masak. Setelah masak lalu dinginkan dan masukan kedalam botol

250 ml yang telah disterilkan, lalu beri label.

Persiapan bahan baku

Menyiapkan bahan : kacang merah, jahe merah,

L krimer nabati, gula aren dan air aqua galon

Ekstraksi Sari

Kacang merah dicuci terlebih dahulu, lalu

direndam selama 8 jam, kemudian di rebus selama

1 jam, ditiriskan dan dimasukkan kedalam blender,
tambahkan air galon dengan perbandingan kacang
merah dan air 1:4, blender kacang merah sampai

halus.

Jahe yang sudah dicuci bersih kemudian di blender
dengan menambahkan air galon setelah diblender
halus lalu saring air jahe agar terpisah dari

ampasnya.

v Sari kacang merah dan air jahe merah disatukan

Pencampuran dan dalam 1 wadah kemudian tambahkan air gula aren

pengemasan dan air jahe kemudian dimasak, setelah itu

dinginkan dan masukan kedalam botol 250 ml yang

telah disterilkan, lalu beri label.




3.4 Tahapan Pemasaran

Pemasaran yang akan dilakukan yaitu :

Penelitian pasar Segmentation Targeting

. — > Positioning
Analisis SWOT

a. Segmentasi pasar

b. Menentukan target
pasar

c. Posisi produk

l

Strategi pemasaran Pengembangan produk

a. Pemasaran a. Formulasi produk
Melalui sosial media seperti b. Desain kemasan

Whatsapp, Instagram, dan c. UjiCoba

Tiktok

b. Pemasaran tradisional
Membuka stand di area kampus
Universitas Buana Perjuangan,
dan ditempat lain seperti Car
Free Day (CFD).

c. Promosi jualan
Promosi di sosial media dengan
cara membuat video produk
kemudian di  upload di
Whatsaap, Tiktok, dan

Instagram.
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