BAB V
KESIMPULAN DAN SARAN

5.1. Kesimpulan

Hal ini melengkapi identifikasi kesegaran berdasarkan warna daging ayam

nenggunakan teknik Sappart Vector Machine Algorithm.

1. Pengumpulan citradaging ayam

tahap awal penelitian. 140 gambar diambil, di mana 70 gambar citra
daging kategori segar dan 70 cﬂraﬁ
80 citra pada data latih dan 20 citra p

gl data latih dan uji dilakukan pada

ging kategori tidak segar. Terdapat
ada data uji, distribusi 140:20. Pra-

pemrosesan d ubah warna

latar belakang nilai warna

RGB dari seti

ar dan Tidak Segar

nakan sensor warna
3 adapelets j|C|tradataIat|h
identifikas dengan hasil

akurasi 8

5.2. Saran

1. Disarankan untuk mena h_jumla jek _daging yangdijadika
sebagai data set sebanyak 30%-40 i, data awal, tidak hanya memakai
1 daging ayam bagian dada. Melakukan ana (Noise,

outlier, missing value), Dalam proses tahapan pengolahan data seperti

praproses, ukuran pixel citra lebih diperkecil lagi dan lebih fokus

kebagian daging, agar bisa kebih mendekati akurasi 100%.



